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Расписание учебных занятий
В группе № 2, слушателей по основной программе профессионального обучения - программе профессиональной подготовки по

профессии 12901 Кондитер с учетом стандарта Ворлдскиллс по компетенции «Кондитерское дело» в период с 09.09.2022 г. по 09.10.2022
г.

В рем я
О бъ ем

ак.
ч асов

М о д у л ь  п р о гр а м м ы Т ем а  за н я т и я
П р еп о д а в а т ел ь  

Ф И О , ст а т у с  
В о р л д ск и л л с

В ид за н я т и я
М есто

за н я т и я

0 9 :0 0 -9 :4 5 1

Модуль I. Стандарты 
Ворлдскиллс и спецификация 
стандартов Ворлдскиллс по 
компетенции «Кондитерское 
дело». Разделы спецификации.

1.1.1 А к ту ал ь н о е  те х н и ч е с к о е  о п и с ан и е  
по к о м п етен ц и и . С п е ц и ф и к а ц и я  
с т ан д а р т а  В о р л д ск и л л с  по 
к о м п етен ц и и

Б е р д ю ги н а  Т ат ьян а  
И вановн а .
се р т и ф и ц и р о ва н н ы й
эк сп ер т

Л е к ц и я
А у д и т о р и я  
№  2-03

0 9 :4 5 -1 0 :3 0 1

Модуль 1. Стандарты 
Ворлдскиллс и спецификация 
стандартов Ворлдскиллс по 
компетенции «Кондитерское 
дело». Разделы спецификации.

1.1.2 П р о м еж у то ч н ы й  к о н тр о л ь

Б е р д ю ги н а  Т а т ьян а  
И вановн а ,
се р т и ф и ц и р о ва н н ы  и 
эк сп ер т

З а ч ет
А у д и т о р и я  
№  2-03

П е р е р ы в

10:45-1  1:30 1
Модуль 4. Требования охраны 
труда и техники безопасности

1.2.1 Т р еб о в ан и я  ох р ан ы  т р у д а  и 
те х н и к и  б езо п асн о сти
1.3.2 С п е ц и ф и ч н ы е  т р еб о в ан и я  о х р ан ы  
т р у д а , т е х н и к и  б езо п асн о сти  и 
о к р у ж а ю щ е й  ср ед ы  к о м п етен ц и и

Б е р д ю ги н а  Т а т ьян а  
И ва н о вн а ,
с е р т и ф и ц и р о ва н н ы й
эк сп ер т

Л е к ц и я
А у д и т о р и я  
№  2 -03

1 1:30-12:15 1
Модуль 4. Требования охраны 
труда и техники безопасности 1.3.3 П р о м еж у то ч н ы й  ко н тр о л ь

Б е р д ю ги н а  Т а т ьяна  
И вановн а ,
се р т  иф  и ц и р о ва н н  ы й 
эк сп ер т

З а ч ет
А у д и т о р и я  
№  2 -03
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09:00-10:30 2

Модуль 2. Актуальные 
требования рынка труда , 
современные технологии в 
профессиональной сфере

1.2.1 Р еги о н ал ьн ы е  м еры  со д ей стви я  
зан я то сти  в том  ч и сле  п о и ска  работы , 
о су щ еств л ен и я  и н д и в и д у ал ьн о й  
п р ед п р и н и м а тел ь с к о й  д ея т е л ь п о с т и , 
работы  в к ач естве  с а м о за н я то го

С п ец и а ли ст  Ц ен т р а
с о д е й ст ви я
п р е д п р и н и м а т е ль с т в у Л е к ц и я

Н и к и т и н а
3 6

; П е р ер ы в

10:45-12:15 2 Модуль 2. Актуальные 
требования рынка труда

1.2.2 А к ту ал ьн ая  си ту ац и я  на 
р еги о н ал ьн о м  ры н к е  тру д а

( п е ц и а ли с т  Ц ен т р а
с о д е й ст ви я
п р е д п р и н и м а т е ль с т в у

Л е к ц и я
Н и к и т и н а

3 6

()6ед

13:15-14:45 2 Модуль 2. Актуальные 
требования рынка труда

1.2.3. С о в р е м е н н ы е  т ех н о л о ги и  в 
п р о ф ес с и о н а л ь н о й  сф ер е , 
со о т в ет с т в у ю щ е й  к о м п етен ц и и

С п ец и а ли ст  Ц е н т р а
с о д е й с т в и я
п р е д п р и н и м а т е ль с т в у

Л е к ц и я
Н и к и т и н а

3 6

П е р ер ы в

15 :00 -16 :30 2
Модуль 3. Общие вопросы по 
работе в статусе самозанятого

1.3.1 Р еги стр ац и я  в кач естве  
сам о за н я то го
1.3.2 Н ал о г  на п р о ф есси о н ал ь н ы й  
д о х о д  -  о со б ы й  реж и м  
н ал о го о б л о ж ен и я  для  с а м о за н я ты х  
граж д ан
1.3.3 Р аб ота  в к ач естве  с а м о за н я то го

С п е ц и а ли с т  Ц ен т р а
с о д е й с т в и я
п р е д п р и н и м а т е ль с т в у

Л е к ц и я
Н и к и т и н а

3 6

<\><N

К

I  Ьгсо
ос

0 9 :0 0 -1 0 :3 0 2

Модуль 5. Организация и 
управление работой

1.4.1 .П р и н ц и п ы  п л ан и р о в ан и я  и 
о р га н и за ц и и  р аб о ч его  м еста  и 
т е х н о л о ги ч е с к о го  п р о ц есса  в 
со о тв етс тв и и  с и н стр у к ц и я м и  и 
р егл ам ен там и .

Б е р д ю ги н а  Т а т ьяна  
И вановн а ,
с е р т и ф и ц и р о ва н н ы й
эк сп ер т

Л е к ц и я А у д и т о р и я  
№  2 -0 8

П е р е р ы в

10:45-12 :15
Модуль 5. Организация и 
у  правлен не работа й

1.4 .2 .О р ган и зац и я  р а б о ч его  м еста  
к о н д и тер а  в зав и с и м о с ти  о т  р о д а  
в ы п о л н я е м ы х  работ.

Б е р д ю ги н а  Т ат ьяна  
И вановн а ,
с е р т и ф и ц и р о ва н н ы й
эк с п е р т

\

Л е к ц и я А уд и т о р и я  
№  2 -0 8

О б ед
13:45-15 :15 2 Модуль 5. Организация и 

управление работой
1.4.3. М ето д ы  м и н и м и зац и и  
ко л и ч еств а  о т х о д о в  сы рья . П р ав и л а  
в заи м о за м е н я е м о с ти  сы рья .

Б е р д ю ги н а  Т а т ьяна  
И вановн а ,
с е р т и ф и ц и р о ва н н ы й
эк сп ер т

Л е к ц и я А уд и т о р и я  
№  2 -0 8
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0 9 :0 0 -1 0 :3 0 Э

Модуль 5. Организация и 
управление радо то и

1.4.4 Р азр аб о тк а  т е х н о л о ги ч е с к и х  карч 
на к о н д и тер ск и е  изд ели я . Р асчет  
сы рья  с у ч ето м  в за и м о зам ен я ем о сти .

Б е р д ю ги н а  Т ат ьяна  
И вановн а .
с е р т  иф  иц и р о в  а  и н ы й 
эксп ер т

П р а к т и ч е с к о е
и ш я т и е

А уд и т о р и я  
№  2 -0 3

П е р е р ы в

10:45-1 1:15 1 Модуль 5. Организация и 
управление работой

1.4.5 П р о м еж у то ч н ы й  ко н тр о л ь Б е р д ю ги н а  Т а т ьяна  
И вановн а ,
с е р т  и ф и ц и р о ва н н  ы й 
эк сп ер т

Зачет
А уд и т о р и я  
№  2 -0 8

(Обед

12:15-13:45 2

Модуль 6. Пищевая гигиена, 
техника безопасности и нормы 
охраны здоровья (включая 
диетические рекомендации) и 
окружающей среды

1.5.1. П и щ евая  ги ги ен а , т е х н и к а  
б езо п а с н о с ти  и норм ы  ох р ан ы  зд о р о вья  
(в к л ю ч ая  д и е ти ч е с к и е  р е к о м ен д ац и и ) и 
о к р у ж а ю щ е й  среды .

Б е р д ю ги н а  Т ат ьяна  
И вановн а ,
с е р т и ф и ц и р о ва н н ы й
эк сп ер т

Л е к ц и я А у д и т о р и я  
№  2 -0 8

<N
O n

IT )

0 9 :0 0 -1 0 :3 0 2

Модуль 6. Пищевая гигиена, 
техника безопасности и нормы 
охраны здоровья (включая 
диетические рекомендации) и 
окружающей среды

1.5.2. С а н и та р н ы е  т р еб о в ан и я  к 
и зго то в л е н и ю  и х р ан ен и ю  
к о н д и те р с к и х  и зд ели й . С а н и та р н ы е  
тр е б о в а н и я  к л и ч н о й  ги ги ен е  
п ер со н ал а .

Б е р д ю ги н а  Т ат ьян а  
И вановн а .
с е р т и ф и ц и р о ва н н ы  й 
эк сп ер т

Л е к ц и я А у д и т о р и я  
№  2 -0 8

П е р ер ы в

10:45-1 1:30 1
Модуль 6. Пищевая гигиена, 
техника безопасности и нормы 
охраны здоровья

1.5.3. К о н тр о л ь  к а ч еств а  и 
б езо п а с н о с т и  сы р ья  и готовой  
п ро д у кц и и .

Б е р д ю ги н а  Т ат ьяна  
И вановн а ,
с е р т и ф и ц и р о ва н н ы й
эк сп ер т

Л е к ц и я А у д и т о р и я  
№  2 -0 8

1 1 :30-12:15 1
Модуль 6. Пищевая гигиена, 
техника безопасности и нормы 
охраны здоровья

1 .5 .4  П р о м еж у то ч н ы й  к о н тр о л ь Б е р д ю ги н а  Т а т ьяна  
И ва н о вн а ,
с е р т и ф и ц и р о ва н н ы й
эк с п е р т

З а ч ет
\

А у д и т о р и я  
№  2 -0 8

•а
О б ед

Р а зд ел  2. П р о ф е сс и о н а л ь н ы й 2.1 Практическое занятие на Б е р д ю г и н а  Т а т ьяна
к ур с определение стартового уровня И ва н о вн а , А у д и т о р и я13 :15-14 :00 1 владения компетенцией с е р т и ф и ц и р о ва н н ы й

Л е к ц и я
№  2 -0 8

эк с п е р т

Р а зд е л  2. П р о ф е сс и о н а л ь н ы й 2.1.1 П р о м е ж у то ч н ы й  к о н тр о л ь Б е р д ю ги н а  Т а т ьян а

14:00-14 :45 1 к ур с И вановн а , А у д и т о р и я
с е р т и ф и ц и р о ва н н ы й №  2 -0 8
эк с п е р т
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; 09:00-3 0 :30 2 2.2 Модуль 1. Торты, антреме, 
десерт на тарелке

2.2.1 М етоды  и зго то вл ен и я  то р то в . 
А с с о р ти м е н т , р ец еп ту р ы  к л асси ч еск и х  
то р го в .

Т. М. Б уд и ло вска я , 
эк сп ер т  с  п р а во м  
провед . чем п и о н а т о в

Л е к ц и я
А уд и т о р и я  
№  2-0Х

П е р ер ы в

10:45-12 :15 2 2.2 Модуль 1. Торты, аптреме, 
десерт па тарелке

2 .2 .2  С о в р е м е н н ы е  т е х н о л о г и и  в 
п р о ф е с с и о н а л ь н о й  с ф е р е . Т. М. Б уд и ло вска я , 

эк с п е р т  с  п р а во м  
провед . ч ем п и о н а т о в

Л е к ц и я
А у д и т о р и я  
№  2 -0 8

О б ед

13:15-14:45 2 2.2 Модуль 1. Торты, аптреме, 
десерт на тарелке

2 .2 .2  А с с о р т и м е н т  с о в р е м е н н ы х  
в ы п е ч е н н ы х  и о т д е л о ч н ы х  
п о л у ф а б р и к а т о в ,  о с о б е н н о с т и  
т е х н о л о г и и  п р и г о т о в л е н и я  и 
т р е б о в а н и я  к к а ч е с т в у .

Т.М. Б у д и ло в с к а я , 
эк сп ер т  с п р а во м  
провед . ч ем п и о н а т о в

Л е к ц и я А у д и т о р и я  
№  2 -0 8

<N<N
<N

9 :0 0 -1 0 :3 0 2 2.2 Модуль 1. Торты, аптреме, 
десерт па тарелке

2.2 .3  М ето д ы  и зго то вл ен и я  
с о в р е м е н н ы х  то р то в  и ап тр ем е , 
д е с е р т о в  на т ар ел к е . А ссо р ти м ен т , 
р ец е п ту р ы , сп о со б ы  сб о р к и , вари ан ты  
о тд ел к и . С о в р е м е н н ы й  д и зай н  и 
о ф о р м л ен и е .

Т.М. Б у д и ло в с к а я , 
эк сп ер т  с  п р а во м  
провед . ч е м п и о н а т о в

Л е к ц и я А у д и т о р и я  
№  2 -0 8

O n
Oi П е р ер ы в
O n 2.2 Модуль 1. Торты, аптреме, 2 .2 .4  И зго т о в л е н и е  к л асси ч еск и х Т. М. Б уд и ло вска я , Л а б о р а т о р н о е У чеб н ы й

10 :45 -13 :00 оJ десерт на тарелке то р то в эк с п е р т  с  п р а во м за н я т и е к о н д и т е р е
£ провед . ч ем п и о н а т о в к и й  цех

О б ед
2.2 Модуль 1. Торты, аптреме, 2 .2 .5  И зго то в л е н и е  с о в р е м е н н ы х Т.М . Б уд и ло вск а я , Л а б о р а т о р н о е У чеб н ы й

13:15-14:45 2 десерт па тарелке то р то в , ан тр е м е , тар то в , д е с е р т о в  на эк с п е р т  с  п р а во м за н я т и е к о н д и т е р е
тар ел к е . провед . ч е м п и о н а т о в к и й  цех

2.2 Модуль 1. Торты, аптреме, 2 .2 .5  И зго т о в л е н и е  с о в р е м е н н ы х Т.М . Б уд и ло вск а я , Л а б о р а т о р н о е У чеб н ы й
•Nj 9 :0 0 -1 2 :3 0 4*1 десерт на тарелке то р то в , а н т р е м е , тар то в , д ес е р т о в  на эк с п е р т  с п р а во м за н я т и е к о н д и т е р е

fx j тар ел к е . провед . ч е м п и о н а т о в к и й  цех
-  <N
^  rv*

О б ед
^  J 2.2 Модуль 1. Торты, аптреме, 2 .2 .5  И зго т о в л е н и е  с о в р е м е н н ы х Т.М . Б уд и ло вск а я , .Л а б о р а т о р н о е У чеб н ы й

Ci 13:30-15:15 2 десерт на тарелке то р то в , а н т р е м е , т а р то в , д е с е р т о в  на эк с п е р т  с  п р а во м за н я т и е к о н д и т е р е
тар ел  ке. провед . ч ем п и о н а т о в к и й  цех



2 .2  М о д у л ь  / .  Т о р т ы , антреме, 2 .2 .5  И зго то в л е н и е  с о в р е м е н н ы х Т.М. Б уд и ло вска я . Л а б о р а т о р н о е У чеб н ы й
9 :0 0 -1 2 :3 0 4 десерт на тарелке то р то в , ан тр е м е . гартов , д е с е р т о в  на ■эксперт с  п р а во м занят ие к о н д и т е р е

^  C\j тар ел к е . провед . ч е м п и о н а т о в к и й  цех
О б ед

^  - 2.2 Модуль 1. Торты, антреме, 2 .2 .6  П р о м еж у то ч н ы й  ко н тр о л ь Т.М. Б уд и ло вски я , Зачет У ч е б н ы й
! 13 :30 -16 :00 J десерт на тарелке эк сп ер т  с  п р а во м к о н д и т е р е

провес), ч е м п и о н а т о в к и й  цех

2 .3  Модуль 2. Миниатюры, 2.3.1 К л асси ф и к ац и я , вид ы , м етоды В.Н. Л и  m ay. эк сп ер т  с Л е к ц и я А у д и т о р и я
9 :0 0 -1 0 :3 0 2 порционные пирожные, и зго то вл ен и я  п и р о ж н ы х п р а во м  п р о ве д ен и я №  2 -0 8

-> птифуры. р азн о о б р а зн о го  а с со р ти м ен та . ч е м п и о н а т о в

<N

Os*

<N

П е р ер ы в

10:45-12 :15 2
2.3 Модуль 2. Миниатюры, 
порционные п up о мен ые, 
птифуры

2 .3 .2  Н о в ы е  т е х н и к и  и з г о т о в л е н и я  
п и р о ж н ы х  с  п р и м е н е н и е м  
с п е ц и а л и з и р о в а н н ы х  и н с т р у м е н т о в

Т. М. Б уд и ло вски я , 
эк сп ер т  с  п р а во м  
провес), ч е м п и о н а т о в

Л е к ц и я А у д и т о р и я  
№  2 -0 8

и и н в е н т а р я .
о О б ед

13:15-14:45 2
2.3 Модуль 2. Миниатюры, 
порционные пирожные, 
птифуры

2 .3 .2  С о в р е м е н н ы й  д и з а й н  и 
о ф о р м л е н и е  и з д е л и й .

Т. М. Б уд и ло вски я . 
эк сп ер т  с  п р а во м  
провед . ч ем п и о н а т о в

Л е к ц и я А у д и т о р и я  
№  2 -0 8

2.3 Модуль 2. Миниатюры, 2 .3 .2  Н о в ы е  т е х н и к и  и з г о т о в л е н и я Т. М. Б уд и ло вск а я , Л е к ц и я А у д и т о р и я
9 :0 0 -1 0 :3 0 2 порционные пирожные, п и р о ж н ы х . С о в р е м е н н ы й  д и з а й н  и эк сп ер т  с п р а во м №  2 -0 8

птифуры о ф о р м л е н и е  и з д е л и й . п ровед . ч ем п и о н а т о в

_ Перерыв
*\3

<N 2 .3 .3  Н ар езн ы е  п и р о ж н ы е - Т.М. Б уд и ло вск а я , Л е к ц и я А у д и т о р и я
<N а с с о р ти м ен т , р е ц е п т у р ы ,т е х н о л о г и я эк сп ер т  с  п р а во м №  2 -0 8
O s 2.3 Модуль 2. Миниатюры, и зго то в л ен и я , сп о со б ы  сб орк и провед . ч е м п и о н а т о в

10:45-12:15 2 порционные пирожные, м н о го к о м п о н е н т н ы х  п и р о ж н ы х , \
<N птифуры р у л ето в . С п о со б ы  н арезан и я  на

п о рц и и . В ар и ан ты  о ф о р м л ен и я  и
■c д ек о р и р о в а н и я .

О б ед

13:15-14 :45 2
2.3 Модуль 2. Миништоры, 
порционные пирожные, 
птифуры

2 .3 .4  Э к л ер ы  - а с с о р ти м ен т , 
р е ц е п ту р ы , т е х н о л о ги я  и зго то вл ен и я . 
Ш у с к р ак ел и н о м . В ари ан ты  
о ф о р м л е н и я  и д ек о р и р о в а н и я .

Т.М . Б уд и ло вск а я , 
эк с п е р т  с  п р а во м  
провед . ч ем п и о н а т о в

Л е к ц и я А у д и т о р и я  
№  2 -0 8



2 .3 .5  М акарон  -  а с с о р ти м ен т . У. М. h  уди 1 (ю с кия, Л е к ц и я А уд и т о р и я
2.3 Модуль 2. Миниатюры, т е х н о л о ги я  и зго то в л ен и я , р ец еп ту р ы , эк сп ер т  с  п р а во м №  2 - ОН

9 :0 0 -1 0 :3 0 0 порционные пирожные, и сп о л ь зо в ан и е  н ач и н о к  (ган аш  и д р .). провед . ч ем п и о н а т о в
птифуры В ар и ан ты  о ф о р м л е н и я  и

22 д ек о р и р о в ан и я .

On

'C

П е р е р ы в

10:45-12:15 о
2.3 Модуль 2. Миниатюры, 
порционные пирожные, 
птифуры

2 .3 .6  Гарты  — а с с о р ти м ен т , тех н о л о ги я  
и зго то в л ен и я , р ец еп ту р ы . В ари ан ты  
о ф о р м л ен и я  и д ек о р и р о в ан и я .

Г. М. Б уд и ло вска я , 
эк сп ер т  с п р а во м  
провед . ч ем п и о н а т о в

Л е к ц и я А у д и т о р и я  
№  2 -0 8

О б ед

*■>» 2 .3 .7  И з г о т о в л е н и е  м и н и а т ю р . В.Н. Л и т а у , эк сп ер т  с Л а б о р а т о р н о е У ч е б н ы й

13:15-14 :45 2
2 .3  Модуль 2. Миниатюры, 
порционные пирожные, 
птифуры

п о р ц и о н н ы х  п и р о ж н ы х , п т и ф у р о в . 
В а р и а н т ы  с б о р к и ,  ф о р м о в к и ,  
н а р е з к и .  С о в р е м е н н ы й  д и з а й н  и 
о ф о р м л е н и е .  П р е з е н т а ц и я  г о т о в ы х

п р а во м  п р о ве д ен и я  
ч е м п и о н а т о в

за н я т и е к о н д и т е р е  
к и и  цех

и з д е л и й .

*nj
<N

O n

9 :0 0 -1 2 :3 0 4
2.3 Модуль 2. Миниатюры, 
порционные пирожные, 
птифуры

2 .3 .7  И з г о т о в л е н и е  м и н и а т ю р , 
п и р о ж н ы х , п т и ф у р о в .В а р и а н т ы  
с б о р к и ,  ф о р м о в к и ,  н а р е з к и . С о в р . 
д и з а й н  и о ф о р м л е н и е .  П р е з е н т а ц и я .

В. И. Л и т а у . эк сп ер т  с 
п р а во м  п р о ве д ен  ия 
ч е м п и о н а т о в

Л а б о р а т о р н о е
за нят и е

У чеб н ы й  
к о н д и т е р е  
к и й  цех

Кc\j О б ед

13:30-16 :00 оJ
2.3 Модуль 2. Миниатюры, 
порционные пирожные, 
птифуры

2 .3 .7  И з г о т о в л е н и е  м и н и а т ю р , 
п и р о ж н  ы х , п т и ф у р о в . В а р и а н т ы  
с б о р к и ,  ф о р м о в к и ,  н а р е з к и .  С о в р . 
д и з а й н  и о ф о р м л е н и е .  П р е з е н т а ц и я .

В. Н. .Питау, эк сп ер т  с  
п р а во м  п р о ве д е н и я  
ч е м п и о н а т о в

Л а б о р а т о р н о е
за н я т и е

У ч е б н ы й  
к о н д и т е р е  
к и й  цех

<\J
<N<N
Г\,

9 :0 0 -1 2 :3 0 4
2.3 Модуль 2. Миниатюры, 
порционные пирожные, 
птифуры

2 .3 .7  И з г о т о в л е н и е  м и н и а т ю р , 
п и р о ж н ы х , п т и ф у р о в .В а р и а н т ы  
с б о р к и ,  ф о р м о в к и ,  н а р е з к и . С о в р . 
д и з а й н  и о ф о р м л е н и е .  П р е з е н т а ц и я .

В.Н . Л и т а у , эк сп ер т  с  
п р а во м  п р о ве д е н и я  
ч ем п и о н а т о в

Л а б о р а т о р н о е
за н я т и е

У чеб н ы й  
к о н д и т е р е  
к и й  цех

Os О б ед
Oc
ci 2 .3 .7  И з г о т о в л е н и е  м и н и а т ю р . В.Н . Л и т а у , эк с п е р т  с Л а б о р а т о р н о е У чеб н ы й

>*"4

3
4

13 :30-16 :00 оJ
2.3 Модуль 2. Миниатюры, 
порционные пирожные, 
птифуры

п о р ц и о н н ь г х  п и р о ж н ы х , п т и ф у р о в . 
В а р и а н т ы  с б о р к и ,  ф о р м о в к и ,  
н а р е з к и .  С о в р е м е н н ы й  д и з а й н  и 
о ф о р м л е н и е .  П р е з е н т а ц и я  г о т о в ы х  
и з д е л и й .

п р а в о м  п р о ве д е н и я  
ч ем п и о н а т о в

за н я т и е к о н д и т е р е  
к и й  цех



Д
ен

ь 
15

 (
29

.0
9.

20
22

 

г.
)

\ 9 :0 0 -1 2 :3 0 4
2.3 Модуль 2. Миниатюры, 
порционные пирожные, 
птифуры

2 .3 .7  И з г о т о в л е н и е  м и н и а т ю р , 
п и р о ж н ы х , п т и ф у р о в .В а р и а н т ы  
с б о р к и ,  ф о р м о в к и ,  н а р е з к и . С о в р . 
д и з а й н  и о ф о р м л е н и е .  П р е з е н т а ц и я .

13.11. Л и и ш у, эк сп ер т  с  
п р а во м  п р о ве д ен и я  
ч ем п и о н а т о в

Л а б о р а т о р н о е
занят ие

У ч е б н ы й  
к о н д и т е р е  
к и й  цех

О б ед

13 :30-16 :00 ->э
2.3 Модуль 2. Миниатюры, 
порционные п up о г юн ые. 
птифуры

2 .3 .8 . П р о м еж у то ч н ы й  ко н тр о л ь . В. 11. Л и т а х , э к с п е р т е  
п р а во м  п р о ве д ен и я  
ч ем п и о н а т о в

Зачет У чеб н ы й  
к о н д и т е р е  
к и й  цех

Д
ет

, 
16

 (3
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09
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02
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г.) 9 :0 0 -1 0 :3 0 О 2.4 Модуль 3 Кондитерские 
изделия и шоколад

2.4.1 Ш околад . С п о со б ы  
т е м п е р и р о в а н и я . Т ех н и к и  раб о ты  с 
ш о ко л ад о м .

Б е р д ю ги н а  Т ат ьяна  
И ва н о вн а , серт иф . 
эксп ер т

Л е к ц и я А уд и т о р и я  
№  2 -0 8

П е р е р ы в

10:45-12:15 2 2.4 Модуль 3 Кондитерские 
изделия и шоколад

2.4.1 Ш о ко л ад . С п о со б ы  
т е м п е р и р о в а н и я . Т ех н и к и  раб о ты  с 
ш о к о л ад о м .

Б е р д ю ги н а  Т ат ьяна  
И вановн а , серт иф . 
эк сп ер т

Л е к ц и я А у д и т о р и я  
№  2 -0 8

О б ед

13 :15-14 :00 2 2.4 Модуль 3 Кондитерские 
изделия и шоколад

2 .4 .2  К л асси ф и к ац и я , а с с о р ти м ен т  и 
т е х н о л о ги я  и зго то вл ен и я  н ач и н о к  для  
к о н д и тер ск и х  и зд ели й  из ш о ко л ад а .

Б е р д ю ги н а  Т ат ьяна  
И вановн а , серт иф . 
эк сп ер т

Л е к ц и я А  у д и т о р и я  
№  2 -0 8
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) 9 :0 0 -1 0 :3 0 2 2.4 Модуль 3 Кондитерские 
изделия и шоколад

2 .4 .2  К л асси ф и к ац и я , а с с о р ти м ен т  и 
т е х н о л о ги я  и зго то вл ен и я  н а ч и н о к  для 
к о н д и тер ск и х  и зд ели й  из ш о ко л ад а .

Б е р д ю ги н а  Т ат ьяна  
И вановн а , серт иф . 
эк сп ер т

Л е к ц и я А  уд и т о р и я  
№  2 -0 8

П е р ер ы в

10:45-12 :15 2 2.4 Модуль 3 Кондитерские 
изделия и шоколад

2 .4 .3  К он ф еты  руч ной  работы : 
к о р п у сн ы е , н ар езн ы е , тр ю ф ели . 
П р ав и л а  сб о р к и

Б е р д ю ги н а  Т ат ьяна  
И вановн а , серт иф . 
эк сп ер т

Л е к ц и я А у д и т о р и я  
№  2 -0 8

О б ед

13:15-14:45 2
2.4 Модуль 3 Кондитерские 
изделия и шоколад

2.4 .3  К он ф еты  р у ч н о й  работы : 
к о р п у сн ы е , н ар езн ы е , тр ю ф ели . 
П р ав и л а  сб о р к и

Б е р д ю ги н а  Т ат ьяна  
И вановн а , серт иф . 
эк с п е р т

Л е к ц и я А у д и т о р и я  
№  2 -0 8
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9 :0 0 -1 2 :3 0 4 2.4 Модуль 3 Кондитерские 
изделия и шоколад

2 .4 .4 . И зго то в л ен и е  к он ф ет Б е р д ю г и н а  Т а т ьяна  
И ва н о вн а , серт иф . 
эк сп ер т

Л а б о р а т о р н о е
за н я т и е

У ч е б н ы й  
к о н д и т е р е  
к и й  цех

О б ед

13:30-16 :00 3
2.4 Модуль 3 Кондитерские 
изделия и шоколад

2 .4 .4 . И зго то в л е н и е  к он ф ет Б е р д ю г и н а  Т ат ьяна  
И ва н о вн а , серт иф . 
эк с п е р т

Л а б о р а т о р н о е
за н я т и е

У чеб н ы й  
к о н д и т е р е  
к и й  цех
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4

2.4 Модуль 3 Кондитерские 
изделия и шоколад

2 .4 .4 . И зго то в л ен и е  к он ф ет Б е р д ю ги н а  Т ат ьяна  
И вановн а , серт иф . 
эк сп ер т

Л а б о р а т о р н о е
за н ят и е

У чеб н ы й  
к о н д и т е р е  
к и й  цех

О б ед

13 :30 -16 :00 J
2.4 Модуль 3 Кондитерские 
изделия и шоколад

2 .4 .4 . И зго то в л ен и е  к о н ф ет Б е р д ю ги н а  Т ат ьяна  
И в а н о вн а , серт иф . 
эксп ер т

Л а б о р а т о р н о е
за н ят и е

У ч е б н ы й  
к о н д и т е р е  
к и й  цех
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) 9 :0 0 -1 2 :3 0 4

2.4 Модуль 3 Кондитерские 
изделия и шоколад

2 .4 .4 . И зго то в л ен и е  к он ф ет Б е р д ю ги н а  Т ат ьяна  
И вановн а , серт иф . 
эксп ер т

Л а б о р а т о р н о е
за н ят и е

У ч е б н ы й  
ко н д и т ер с
ки й  цех

О б ед

U
j

О
4 ->

J
2.4 Модуль 3 Кондитерские 
изделия и шоколад

2 .4 .5 . П р о м еж у то ч н ы й  к о н тр о л ь Б е р д ю ги н а  Т ат ьяна  
И вановн а , серт иф . 
эксп ер т

З а ч ет У чеб н ы й  
к о н д и т ер с
к и й  ц ех
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9 :0 0 -1 0 :3 0 2 2 .5  Модуль 4. Лепка из 
различных материалов

2 .5 .1 . А с с о р ти м е н т  м атер и ало в , 
и сп о л ь зу ем ы х  д ля  и зго то вл ен и я  
л е п н ы х  ф орм .

К и й к о  Н е о н и ла  
(’т а н и с л а во в н а , 
эк сп ер т  с  п р а во м  
о ц е н к и  Д Э

Л е к ц и я А у д и т о р и я  
№  2 -0 8

П е р е р ы в

10 :45-14 :00 4
2 .5  Модуль 4. Лейка из 
различных материалов

2 .5 .2  Т ех н и к и  и м етоды  л е п к и , 
о к р а ш и в а н и я  и п р езен тац и и  и зд ели й .

К и й к о  Н е о н и ла  
С т а н  иславовна , 
эк сп ер т  с  п р а во м  
о ц е н к и  Д Э

Л  и б о  p a n  горн ое  
за н я т и е

У чеб н ы й  
к о н д и т е р е  
к и й  цех

О б ед

15:00-16 :45 2 2 .5  Модуль 4. Лепка из 
разли чн ых матер иолов

2 .5 .3 . П р о м еж у то ч н ы й  к о н тр о л ь К и й к о  Н е о н и ла  
С т а н и сла во вн а , 
эк сп ер т  с  п р а во м  
о ц е н к и  Д Э

З а ч е т

\

У чеб н ы й  
к о н д и т е р е  
к и й  цех

День 22 (8.10.2022 г.) 
9 :0 0 -9 :4 5

1 К в а л и ф и к а ц и о н н ы й  эк за м ен

3.1 П р о в ер к а  т е о р е т и ч е с к и х  зн ан и й : 
т е ст и р о в а н и е

Б е р д ю ги н а  Т ат ьяна  
И в а н о вн а

Т ест и р о ва н и е А у д и т о р и я  
№  2 -0 8

День 23 (9.10.2022 г.)
9 :0 0 -1 2 :1 5

8 К в а л и ф и к а ц и о н н ы й  эк за м ен

3.2  П р ак ти ч еск ая  к в ал и ф и к ац и о н н ая  
раб о та

Б е р д ю ги н а  Т. И., 
Б у д и ло в с к а я  Т.М. 
К и й к о  И .С ., 
Л и т а у  В. И.

К в  о л и ф  и к а ц  и о н 
и ы й  эк за м ен

У ч е б н ы й  
к о н д и т е р е  
к и й  цех


